Lussekatter

50 stk.

200 g margarin
6 dl vatn/ mjglk

75 g gjeer

1 dl sukker

1 ss gurkemeie
1 kg kveitemjal
1ss bakepulver
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Smelt margarin og ha i vatnet. Lunk til 37°C og bland litt
av veska med gjeer. Bland den klumpfrie gjsersuppa med

resten av veska.

Bland godt. Lag ein grop i midten og rar inn veeska. Nar deigen
slipp bakebollen er den klar til elting.

Elt deigen godt pa bakefjgla. Her kan du jobba hardt!

Hev oml. 30 min.

Bak ut til lussekatter og legg dei pa steikebrett. ARBEID MINST MOGELEG MED

DEIGEN!!!

Hev oml. 30 min.

Pensle med egg.

Steik p& 200°C

Tid: 5-10 min.

Etter steiking ma bakverket avkjglast pa rist!



